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KISI-KISI SOAL PENILAIAN AKHIR SEMESTER (PAS)
MGMP – KKMA 05 GRESIK

TAHUN PELAJARAN 2021 - 2022
Sataun Pendidikan
:
MGMP KKMA 05 GRESIK
Jumlah Soal        
 : PG 40 Butir & 5  Butir

Mata Pelajaran
:
PKWU

Jenis Penilaian      
 : Pilihan Ganda & Uraian
Kelas/Semester
: 
XI (Sebelas) / Ganjil
Penyusun                
 : 
Kurikulum Acuan
: 
K-13

Instansi                    
: 

KERAJINAN


	KOMPETENSI INTI/
KOMPETENSI DASAR
	RUANG LINGKUP MATERI
	SPESIFIKASI / INDIKATOR
	Bentuk Soal
	Nomor soal

	3.1 Memahami perencanaan usaha kerajinan dari bahan limbah berbentuk bangun datar (sebagai solusi dari masalah lingkungan hidup) meliputi ide, peluang usaha, sumber daya, administrasi dan pemasaran

	Ide dan peluang usaha

	Siswa dapat memahami ide dan peluang usaha
	-  PILGAN


	1

	
	Administrasi dan pemasaran 

	Siswa dapat mengidentifikasi perencanaan admisitrasi 
	PG
	2

	
	
	Siswa dapat mengidentifikasi perencanaan pemasaran
	PG
	3

	3.2 Menganalisis sistem produksi kerajinan dari bahan limbah berbentuk 

bangun datar berdasarkan daya dukung yang dimiliki oleh daerah setempat 


	Jenis dan karakteristik bahan dan alat kerajinan
	Siswa dapat mengidentifikasi jenis dan karakteristik bahan dan alat kerajianan

Siswa dapat memahami pengertian kerajinan limbah 
	PG

UR
	3,4

1

	
	Teknik produksi kerajinan 


	Siswa dapat memahami tenik produksi
	PG
	5

	3.3  Memahami perhitungan titik impas (Break Even Point) usaha kerajinan dari bahan limbah berbentuk bangun datar 


	BEP


	Siswa dapat memahami BEP
	PG
	6

	3.4 Menganalisis strategi promosi produk usaha kerajinan dari bahan limbah berbentuk bangun datar. 
	Strategi promosi
	Siswa dapat memahami strategi promosi 

Siswa dapat mengidentifikasi jenis kemasn produk
	PG
	7

8

	
	Media promosi
	Siswa dapat menentukan media promosi yang tepat
	PG
	9

	3.5 Menganalisis laporan kegiatan usaha kerajinan dari bahan limbah berbentuk bangun datar 


	Komponen laporan kegiatan 


	Siswa dapat mengidentifikasi komponen laporan 
	PG
	10


REKAYASA

	KOMPETENSI INTI/
KOMPETENSI DASAR
	RUANG LINGKUP MATERI
	SPESIFIKASI / INDIKATOR
	Bentuk Soal
	Nomor soal

	3.1 
Memahami proses perencanaan usaha bidang sistem teknik meliputi ide dan peluang usaha, sumber daya, administrasi, dan pemasaran
	· Perencanaan Usaha Bidang Konversi Energi

· Sistem Produksi Peralatan Konversi Energi

· Strategi promosi produk peralatan konversi energi
	· Siswa mampu menganalisa usaha produk rekayasa berdasarkan kebutuhan sumber daya alam

· Siswa mampu mengetahui unsur biaya produksi pembuatan produk rekayasa

· Siswa memahami syarat suatu produk rekayasa dalam usaha bidang sistem teknik

· Siswa memahami pengertian rekayasa system dalam usaha bidang sistem teknik

· Siswa memahami macam-macam sumber arus listrik

· Siswa mengetahui hasil-hasil ysng mempengaruhi kenyaman suatu produk
· Siswa memahami unsur yang menentukan harga jual produk
· Disajikan gambar peralatan elektronik di harapkan siswa mampu mengetahui fungsi alat tersebut
· Siswa mampu memahami macam-macam produk konversi energi
· Siswa mampu mengetahui media promosi untuk target dari produk rekayasa tersebut
· Siswa mampu menjelaskan manfaat konversi energi
	PG

PG

PG

PG

PG

PG

PG
PG
PG
PG
Essay

	1

2
3

4

5
6

7

8

9
10

41


BUDIDAYA
	KOMPETENSI INTI/
KOMPETENSI DASAR
	RUANG LINGKUP MATERI
	SPESIFIKASI / INDIKATOR
	Bentuk Soal
	Nomor soal

	Memahami perencanaan usaha, sumberdaya, dan pemasaran dalam mendukung proses produksi usaha budidaya ikan konsumsi
	Perencanaan dan kegiatan usaha pembenihan ikan konsumsi
	Siswa mampu menjelaskan arti dari benih ikan
	Pilgan


	1

	
	
	Siswa mampu mengenali jenis ikan yang bisa dipelihara pada kolam air deras
	Pilgan


	2

	
	
	Siswa mampu menyebutkan tempat budidaya ikan di air tawar
	Pilgan
	3

	
	Proses pembenihan ikan konsumsi
	Siswa mampu menyebutkan jenis pembenihan ikan konsumsi
	Pilgan-Uraian


	4-1



	
	
	Siswa mampu menjelaskan proses produksi ikan konsumsi
	
	5

	
	Sarana dan prasarana dalam proses pembenihan ikan lele
	Siswa mampu menyebutkan tempat untuk pembenihan ikan lele
	Pilgan
	6

	
	Pemeliharaan induk 
	Siswa mampu mengenali ciri-ciri induk lele jantan
	Pilgan
	7

	
	Sarana dan prasarana pembenihan ikan
	Siswa mampu menyebutkan tempat yang mendukung untuk pembenihan ikan
	Pilgan
	8

	
	Promosi
	Siswa mapu menjelaskan pengertian promosi
	Pilgan
	9

	
	Manfaat ikan konsumsi
	Siswa mampu menyebutkan manfaat ikan konsumsi
	Pilgan
	10


PENGOLAHAN
	KOMPETENSI INTI/
KOMPETENSI DASAR
	RUANG LINGKUP MATERI
	SPESIFIKASI / INDIKATOR
	Bentuk Soal
	Nomor soal

	3. 1
Memahami perencanaan usaha pengolahan makanan khas asli daerah (orisinil) dari bahan pangan nabati dan hewani meliputi ide dan peluang usaha, sumber daya, administrasi, dan pemasaran


	1. 
Memahami ide dan analisa peluang usaha

2. 
Memahami sumber daya pengolahan makanan

3. 
Memahami administrasi dan pemasaran

4. 
Memahami komponen perencanaan usaha
5.
Memahami penyusunan perencanaan usaha
	1. Memahami ide dan analisa peluang usaha

2. Memahami sumber daya pengolahan makanan


	Uraian
	44
45

	3. 3
Memahami perhitungan titik impas (Break Even Point) usaha pengolahan makanan khas asli daerah (orisinil) dari bahan pangan nabati dan hewani


	1. Pengertian dan manfat BEP

2. Strategi menetapkan harga jual makanan khas daerah

3. Komponen perhitungan BEP usaha makanan khas daerah

4. Menghitung BEP usaha makanan khas daerah
	1. Memahami pengertian dan manfaat BEP

2. Memahami strategi dalam menentukan harga jual makanan khas daerah

3. Menentukan komponen penghitungan dasar untuk menghitung BEP


	PG
	31,32,33

	3.4 
Menganalisis strategi promosi usaha pengolahan makanan khas asli daerah (orisinil) dari bahan pangan nabati dan hewani.


	1. Pengertian Promosi

2. Tujuan Promosi

3. Manfaat Promosi

4. Jenis Strategi Promosi

5. Sasaran Promosi

6. Teknik Promosi


	1. Mendeskripsikan pengertian promosi

2. Mengidentifikasi tujuan promosi

3. Mengidentifikasi manfaat promosi


	PG
	34,35,36

	3.5 
Menganalisis laporan kegiatan usaha pengolahan makanan khas asli daerah (orisinil) dari bahan pangan nabati dan hewani
	1. Pengertian laporan kegiatan usaha

2. Manfaat laporan kegiatan hasil usaha

3. Menganalisis laporan kegiatan usaha

4. Tahap pembuatan laporan kegiatan usaha


	1. Menjelaskan pengertian laporan kegiatan usaha

2. Mengidentifikasi manfaat laporan kegiatan hasil usaha
	PG
	37,38,39

	3.6. Memahami perencanaan usaha pengolahan makanan internasional dari bahan pangan nabati dan hewani meliputi ide dan peluang usaha, sumber daya, administrasi, dan pemasaran.


	1. Pengertian, ide, dan peluang usaha pengolahan makanan internasional

2. Sumber daya yang dibutuhkan untuk usaha pengolahan makanan internasional

3. Administrasi dan pemasaran produk usaha pengolahan makanan internasional

4. Komponen dan langkah–langkah penyusunan proposal perencanaan usaha pengolahan makanan internasional
	1. Menjelaskan cara menggali ide untuk memulai suatu usaha

2. Menjelaskan hal-hal yang harus diperhatikan dalam menganalisis peluang usaha

3. Memberikan beberapa contoh peluang usaha pengolahan makanan internasional


	PG
	40


